
OPCION 1
Entrada: Parfait de Frutos Amarillos con Granola Artesanal
Plato fuerte: Omelette (champiñones y queso o jamón y queso)
Acompañamiento: Mini Croissant de chocolate o queso
Bebida Caliente: Chocolate, Latte y Tinto
Bebida Fría: Jugo 100% Natural

OPCIÓN 2

Entrada: Brocheta de Melón. queso y chorizo español 

Plato fuerte: Crepes de Pollo, champiñón y queso

Acompañamiento: Mini Palito de queso

Bebida Caliente: Chocolate, Latte y Tinto

Bebida Fría: Jugo 100% Natural

OPCION 3
Entrada: Bowl de Fruta (Fresa, Kiwi y Uvas) 
Plato fuerte: Wraps Costilla desmechada y tomate secos
Acompañamiento: Did de Queso doble Crema
Bebida Caliente: Chocolate, Latte y Tinto
Bebida Fría: Jugo 100% Natural

DESAYUNOS DEL CHEF

SERVIDO TIPO BUFFET
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